Bioland

Ein Stern fur Bioland Gastronomie-Partner
Simon Tress

Gestern hat der Guide MICHELIN in Hamburg seine begehrten Sterne an Deutschlands Kéch:innen verliehen.
Bioland-Gastronomie-Partner in Gold, Simon Tress, hat dabei erstmals neben seinem griinen Stern auch einen roten
Stern fiir sein Bio-Fine-Dining Restaurant einheimsen kdnnen. Mit dem Restaurant 1950 hat er sich diese

Auszeichnung mehr als verdient, kommentiert Sonja Grundnig, Leitung AuBer-Haus-Markt, Bioland:
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